
 
 

Notre Menu-Carte - 62 € 
 
 
 
 
 Nos entrées « Terre & Mer » 

 
    LE FOIE GRAS FRAIS DE CANARD 

Des Landes mi-cuit, en fine croûte de 
noisettes du Piémont, gel de rhubarbe à la 
fleur d’oranger et brioche toastée       
                                                      
L’ŒUF DE POULE FERMIÈRE  
Servi mollet, petits pois frais, morilles brunes  
de Montargis, escargots Petit-Gris en 
tempura, émulsion à l’ail doux 

 
    LE HOMARD BLEU (+15€)   

Comme un crudo à la citronnelle et au  
gingembre, pêche blanche du Roussillon et 
groseille, glace des têtes 

                                          
L’ASPERGE VERTE DU LUBERON 
À peine croquante, sauce mousseline aux 
coques d’une pêche à pied, œufs de truite  * 
 
 Nos compositions marines 

 
    LE LIEU JAUNE DE LIGNE 

Saisi à l’unilatéral, risotto de petit épeautre  
de Loire à l’ail des ours, émulsion fumée * 
 

 
                                       

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
VISION D’UNE PÊCHE FRANÇAISE (+10 €)  

Déclinée en deux services : 
1) Le maigre de ligne comme un ceviché péruvien, 

leche de tigre au citron vert et piment frais, 
petits pois et cerise Burlat. 

2) Le homard bleu rôti, artichaut poivrade et girolles 
à l’estragon, sauce grenobloise à l’anguille 
fumée. 

                                                                    
 Nos pièces de viandes maturées 

 
 
 
 

LE VEAU DU QUERCY  
Cuisiné en deux  épisodes : 

1) La quasi en tartare, pickles de graines de 
moutarde sauce gribiche, pomme Darphin, 
tétragone à l’huile de noix 

2) La noix de ris de veau caramélisée en cocotte, 
Petits pois frais cuisinés à la française, tortellinis 
d’une blanquette, jus de réduction. 

 
LA CÔTE DE BŒUF À PARTAGER 
 
Au choix sélectionnée par notre artisan boucher 

- De race Charolaise (+10 € p.pers) 
- De race Angus d’Irlande (+15 € p.pers) 

Servie avec le gâteau de pomme de terre façon  
Anna, sauce béarnaise, jus tranché à la moelle 
 
 Notre Fromage 

 
MORCEAUX CHOISIS 
Sélection de pièces affinées par notre maître  
fromager affineur, Victor Ceuneau 
 
 
 
 

 
   Menu Inspiration Gourmande  

Cette proposition sera exclusivement disponible du Mardi Soir au Samedi Midi et 
entièrement renouvelée chaque semaine. 

 
3 Séquences à 34€ exclusivement au déjeuner  

4 Séquences à 44€ au déjeuner et au dîner 
 

Notre plateau de fromages +14€ 
 

 

 
(une entrée, un poisson ou une viande et un dessert) 

2 séquences au choix à 52 € 
Entrée-plat ou plat-dessert 

 
 


