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Soirée Langouste
Vendredi 25 Septembre 2026

Eveil des sens « Saveurs Automnales »

Les coudes en quenelle onctueuse, fenouil croquant,
condiment « ginger-lime »

Les pattes en ravioles a la menthe fraiche, pomme Granny Smith,
beurre blanc aux épices Tandoori

La queue rotie entiére en carapace, girolles des sous-bois
textures d’artichaut poivrade, extraction des tétes a I’estragon

Le Stilton glacé, granola épicé et mirabelles de Lorraine a peine confites

Le Fontainebleau de tradition frangaise a la fleur d’oranger a la figue de Solliés,
amandes de Provence torréfiées

Réservation au 02 38 53 63 48

Participation 158€ par personne



